Skarschema & hantering

Vi kallar vart skdrschema for generellt da det lite beroende pa vem som skér, vilken smak som &r vald (vikt)
och andra oférutsédgbara handelser som att forsta biten blir stérre 8n ténkt t ex - kan paverka slutantalet
bitar. Darfér ar schemat nedan ténkt som en hjalp pa traven men inga fasta antal bitar.

Fran véanster: en vanlig rund tarta, en fyrkantig tarta, samt bitar fran kéket - som gors ca halften s& héga
som vara tartor &r normalt sett. Ett tips vi brukar ge ar att man aven kan skéra lite stérre bitar (som bitarna
fran koket) och darefter dela biten pa halften sa att man far tva tartbitar.
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Tartan ska forvaras kylt men darefter tas fram som senast 25 min innan servering. Vill man ta fram den
tidigare gar det bra att géra redan ca 1,5 h innan servering och i vissa fall &nnu tidigare - konsultera det
med oss i sa fall. Tank bara pa att vader och fukt kan paverka dessa tider.

Da vi inte anvander kall gradde i vara tartor gar det bra att inte halla en konstant kylkedja.



